
中共丽水市委机关报

统一刊号统一刊号：：CNCN3333--00120012

丽水市新闻传媒中心丽水市新闻传媒中心

20252025年年66月月33日日 星期二星期二
农历乙巳年五月初八农历乙巳年五月初八

今日4版 第13251期

丽水日报官微丽水网官微源新闻客户端LISHUI DAILY

本报讯（记者 徐小骏）“没想
到我们基层的声音，被国家立法
机 关 采 纳 了 ，感 觉 特 别 有 成 就
感。”近日，当得知自己的意见被
全国人大采纳，丽水市发改委国
民经济和体制改革综合处副处长
黄一萍开心地表示。

4月 30日，《中华人民共和国
民营经济促进法》（以下简称《促进
法》）经第十四届全国人民代表大
会常务委员会第十五次会议通过，
自 2025 年 5 月 20 日起施行。在

《促进法（草案）》意见征集时，作为
全省首个地级市“国字号”基层立
法联系点的丽水市人大代表联络
总站献计献策，向上提供了多条立
法建议。经基层立法联系点核对，
最终有4条意见被全国人大采纳。

为生动诠释全过程人民民主
的深刻内涵，让建议从基层实践
中来，最终成为国家法律的一部
分，今年 1月 17日，丽水市人大常
委会法工委在市人大代表联络总
站组织召开《促进法（草案）》意见
征集座谈会。这也是该总站被确
定为全国人大常委会法工委基层
立法联系点后首次开展的活动。
活动中，市府办、市公安局、市发
改委等相关部门负责人以及企业
和商会代表围绕各自职能和实
践，从不同角度对法律草案提出
了修改意见。

其中，黄一萍提出：“建议在
第六章‘服务保障’中增加‘加强
涉企收费行为的监督，坚决纠正
乱收费乱摊派等行为’。因为除
了涉企执法检查处罚问题，乱收
费、变相摊派等问题也对企业生
产经营造成较大影响，需要加强
监督。”该建议被《促进法》采纳体
现在第六十一条第三款中“任何
单位不得违反法律、法规向民营

经济组织收取费用，不得实施没
有法律、法规依据的罚款，不得向
民营经济组织摊派财物”。

浙江欧亿轴承制造有限公司
董事长王华文、丽水市公安局经侦
支队支队长张兆彦则建议将草案
中的“规范异地行政执法行为”修
改为“规范异地执法司法行为”。
他们的理由是：仅规定异地行政执
法不能囊括当前国家机关异地违
法办案破坏民营经济发展的所有
情形，故需要将所有国家机关所有
类型的执法和司法办案活动都纳
入到规范范围。最终他俩的建议
也被《促进法》采纳，体现在第六十
四条相应条款中。

除了市人大常委会开展意见
征集外，丽水各县（市、区）人大常
委会也高度重视，主动发函各单
位，并通过浙里人大数字化应用
向人大代表征求修改意见。其中
松阳人大常委会办公室秘书科副
科长陈叶辉和庆元司法局松源司
法所副所长陈超慧各有一条建议
被采纳。“通过这次活动，我知道
了原来立法不只是国家大事，也
是我们普通老百姓的身边事。”陈
超慧说。

市人大常委会相关负责人表
示，下一步，将继续充分发挥“国
字号”基层立法联系点“立法直通
车、民意连心桥、法治推进器”作
用，既把基层群众的意见建议和
丽水经济社会发展的典型经验做
法呈报上去，努力在国家政策、法
律制定中体现丽水元素、贡献丽
水智慧；同时，也要拓展功能，将
我市改革发展中的难点痛点以及
需要国家层面引起重视和支持的
问题反映上去，努力争取国家资
金、项目和政策支持，助推丽水高
质量发展建设共同富裕示范区。

我市4条立法建议
被全国人大采纳
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端午期间，第三届端午正阳铸剑活动在龙泉宝剑小镇广场拉开帷幕。百余名非遗代表性传承人、工艺美术大师和铸剑师身着传统服饰，迈
着铿锵有力的步伐列队进场。击鼓鸣号、敬香祈福、诵读颂文、取火接阳、圣火旺炉……在古老的铸剑仪式上，东晋葛洪《抱朴子》中记载的“端午
正阳铸剑”场景重现。活动现场还设置了装配区、宝剑游戏体验区和市集售卖区，游客们可以亲手体验锻剑。 记者 贾恒 通讯员 周彩萍 摄

本报讯（记者 江敏 通讯员
翁恺科 鲍关根）“88岁喽，现在每
天有人把热饭送到家门口，太方
便了。”昨日中午，家住松阳县西
屏街道城北社区的老人卢珠环吃
着由无人驾驶智慧助餐车送来的
热乎饭菜，笑着说道。

为探索解决传统助餐服务
“最后一公里”运力不足问题，今
年 5月，松阳引入无人驾驶智慧助
餐车，利用智能导航系统和 5G物
联网技术，实现日均 40 单“零接
触”配送，单公里运营成本下降
40%，人力成本降低 35%。

上午 8时，松阳县集中配送餐
中心的后厨一派繁忙。洗菜切
配、烹炒装箱，刚出锅的菜肴被工
作人员打包后迅速装入保温箱，
并送上无人驾驶智慧助餐车。随
着“发车”指令发出，助餐车会根
据智能导航系统精准规划的送餐
路线，陆续将热餐送至点位。

据了解，无人驾驶智慧助餐
车设有多组前沿传感器和激光雷
达，可 360度无盲区地感知周围路
况，能实现全天候、全时段配送。
经过前期调试和道路测试，目前
该车辆正式转为“外卖员”。

“从出发到送达，手机连接餐
车的系统全程都会有提示，让我
们实时了解配送情况，比如几点
餐 车 抵 达 哪 个 点 位 ，都 清 清 楚
楚。”配餐管理员潘长平说。

中午时分，助餐车抵达城北
社区取餐点，卢珠环准点吃上了
热乎饭，保温餐盒里装着玉米排
骨、豆腐干炒蒜苔、炒腐竹和米
饭，而这一顿饭算下来还不到 3
元。“依托松阳县推出的分级收费
政策，60周岁以上 80周岁以下的
老人，每人每月支付 200元即可享
受一日两餐服务，80 周岁以上的
老人每月只需 150元，包括一荤两
素一饭。”松福养老服务有限公司
负责人徐浩前介绍。

目前，松阳无人驾驶智慧助餐
车集中配送城东社区、城东社区
（慧明小区）、城北社区和乌形山村
4个点位。在乌形山村的取餐点，
老人们望着驶来的助餐车满脸笑
意。“保温餐盒的保温效果更好，不
用额外花钱，还能循环使用，既方
便又环保。”乌形山村村民王大爷
说，工作人员每天都会来回收用过
的保温餐盒，再带回去统一清洗消
毒，大家吃着很安心。

探索解决助餐服务“最后一公里”难题

松阳无人驾驶助餐车
为老人送上“暖心饭”

本报讯（记者 董陈磊 通讯员
陈菲）6 月 1 日上午，“处州青荷·带
你看世界”公益研学活动在浙西南
革命根据地纪念馆红色大讲堂启
动，40余名丽水山区儿童走进浙西
南革命根据地纪念馆、丽水市博物
馆等地，在文化熏陶下，度过一个充
实、有意义的节日。

据悉，“处州青荷”关爱青少年
慈善品牌由市关工委联合市新闻传
媒中心于 2023年创设，旨在通过汇
聚各方力量，共同为青少年成长成
才提供助力。自品牌推出以来，已
形成“助你上大学”“带你看世界”

“圆你微心愿”“为你送温暖”等系
列活动，在全社会营造关心关爱青

少年健康成长的良好氛围。
本次“带你看世界”公益研学

活动由市关工委、市慈善总会、市
新闻传媒中心主办，市关心下一代
公益基金会、丽水大众社会工作发
展中心承办，通过社会化的运作方
式，计划组织全市 1500多名偏远山
区的少年儿童，走进丽水城市，借
助市区丰富的红色教育资源与自
然人文环境，让孩子们探寻丽水历
史文化、领略不同地域风光、感受
城市科技发展。

此次活动中，孩子们先后走进
浙西南革命根据地纪念馆、丽水市
博物馆、丽水仁济养老院以及丽水
摄影博物馆等地，通过参观走访、互

动体验等方式，在研学中传承革命
精神，汲取文化力量，感悟艺术之
美，培养尊老爱老之心。

在浙西南革命根据地纪念馆
内，孩子们驻足凝视、聆听讲解，仿
佛回到那段激情燃烧的岁月，真切
感受这方红色热土上，革命先辈为
了共产主义信仰和革命事业，抛头
颅、洒热血的大无畏精神；在丽水市
博物馆，孩子们如同坐上“时光机”，
顺着历史脉络层层穿越，探索人类
起源的“秘密”……

“我们是新时代的少年儿童，要
时刻铭记革命先辈的丰功伟绩，传
承红色基因，练就过硬本领，好好珍
惜今天的幸福生活。”莲都区雅溪

小学四年级学生吴佩菲第一次参观
浙西南革命根据地纪念馆，场馆内
的珍贵展品和厚重历史深深地震撼
着她。

“今年‘处州青荷·带你看世界’
公益研学活动选择在六一国际儿童
节启动，有着特殊的意义。”市关工
委专职副主任潘旺峰表示，接下来，
将以此为契机，进一步加强组织领
导，让偏远山区的少年儿童更深入、
更全面地体验多元化、高质量的公
益活动，助力孩子们成长成才。

组织1500名山区孩子走进城市

“处州青荷·带你看世界”公益研学活动启动

近日，景宁畲族自治县民族青少年宫组织的“流动少年宫”活动走进
县实验二小。活动以“未来科技，触手可及”为主题，通过互动展示、实践
操作和趣味讲解，为学生们带来了一场别开生面的智能机器人科普体验。

记者 陈炜 通讯员 毛文茹 吴海勇 摄

本报讯（记者 徐小骏）“直营店
开业只有短短几个月，有机鱼就受
到了很多顾客喜爱，已经售卖 3 万
多斤。”昨日，云和“年年有鱼”有机
鱼直营店负责人王厚发说，为让顾
客能第一时间品尝到云和湖有机鱼
的正宗风味，不久前，店铺完成了厨
房区域改造，还升级增设了烧制、粗
加工、速冻、真空包装配送服务。

“我们原来只售卖鲜鱼，今年通
过增加配送服务，进一步扩大了市
场消费需求。”王厚发介绍，店铺以
烹饪有机鱼汤为主，同时也能根据
顾客的具体需求进行烧制。

位于云和湖畔的赤石乡，坐拥
着 1.5万亩水域，这也造就了浙江省

第二大有机鱼认证品牌——云和湖
有机鱼。近年来，当地积极探索云
和湖有机鱼全产业链培育路径，通
过构建云和湖有机鱼产业体系，将
有机鱼做成一个富民产业。

除了推出有机鱼外卖服务，位于
赤石乡赤石村的云和有机鱼旗舰店
也在去年推出了“一鱼七吃”全鱼宴，
将鱼头、鱼背、鱼腩、鱼鳞、鱼肉、鱼
松、鱼皮等不同部位通过炖煮炸焖不
同烹饪方法，摇身一变为天麻有机鱼
头、渔娘炸鱼盏、鱼松焖饭、啤酒脆鱼
腩、船娘鱼皮羹、渔家糟鱼块、鱼鳞冻
等，吸引众多游客前来品尝。

“‘一鱼七吃’不仅是一种烹饪
技术，更是一种对食材的全面利

用。”云和有机鱼旗舰店负责人王祖
福介绍，“我们结合了云和湖有机鱼
食材的特性，借鉴古菜谱上的传统
做法，并融入现代烹饪技术，研发推
出云和湖有机鱼‘一鱼七吃’新吃
法，将鱼每个部位的材质特性发挥
得淋漓尽致，尽显鱼宴风范。”

王祖福说，“一鱼七吃”是云和
餐饮业的一次大胆革新，不仅满足
了现代人对健康饮食的追求，也为
传统食材的创新发展打开新的可
能。自开业以来，有机鱼旗舰店已
接待游客超过万人次，营业收入超
百万元。

与此同时，当地还依托数字化
改革与产业融合创新，建成“一湾

渔”数字化共富渔场，践行“人放天
养”的渔业发展模式，完善有机鱼安
全生产监测体系；研发上线“一湾
渔”数字化小程序，搭建集有机鱼烹
饪教学、线上认购、旗舰店订餐、直
营店配送于一体的数字平台，实现
有机鱼养殖、认养、配送、销售、烹
饪、文旅一体化。

“云和有机鱼产业正在以一种
全方位、多层次的姿态，展现出强大
的发展活力和潜力。接下来，云和
有机鱼产业将继续秉持绿色发展理
念，以数字化为驱动，不断优化产业
布局，提升产品附加值，让云和有机
鱼的美味与品质走向更广阔的市
场。”赤石乡党委书记刘鑫表示。

云和探索有机鱼全产业链发展

一条鱼，吃出N种可能

本报记者 陈春 谢孔伟

这几天，在云和县崇头镇张家
地村，北京星港影视文化传媒有限
公司董事长于峰忙着筹建红色影视
文化基地，为即将拍摄的新电影选
角。前不久，丽水举行乡村运营合
伙人招募大会，于峰与其他 15组运
营团队和丽水 16个村签约，涵盖文
旅、影视、电商等领域。

在丽水，乡村运营合伙人串联
起“市场+运营主体+村集体+农民”
间的链条，把现代专业的运营手段、
合作模式、产业思维，从城市带到乡
村，又将得天独厚的自然风貌、人文
资源、业态空间，从乡村融入城市。

有人说，乡村CEO的到来，在城
乡沟壑间构筑起乡村运营的“黄金
链条”。“黄金链条”是怎样炼成的？
又何以改变乡村、推进城乡融合？

强村多了渠道

端午假期，龙泉宝溪乡溪头村
的游客多了起来。

溪头村是近现代龙泉青瓷传承
地，文化资源深厚，很早就琢磨起了
乡村文旅运营的大文章。

2024 年，王勤刚从上海远道而
来，带着“拉着你”乡村振兴共富合
伙人团队入驻溪头村。他们接手红
耀太空舱基地、溪头小筑、龙窑艺术
酒店等文旅项目运营，升级“不灭窑
火”开窑活动，设置“玩泥巴”拉坯体
验，“音乐角”流行音乐会，篝火晚
会、火壶表演等“火的狂欢”系列活
动。专业的乡村运营团队，为窑火
重燃加了一把火。

“入驻近一年，我们运营这些文

旅项目，加上收取民宿、酒店等的物
业管理费用，预计收益在 150 万元
左右，溪头村从中能分成 70万元。”
王勤刚介绍。

如今，溪头村每周都会推出“不
灭窑火”龙窑烧制活动，以艺术化的
方式再现传统龙窑点火、开窑等场
景。村里顺势推出了美丽村庄精品
旅游线路，串联起周边 16个村、4个
国家 4A 级旅游景区，“一盘菜”变

“一桌菜”，“过路游”变“过夜游”。
溪头村党支部书记曾志华说，2024
年，溪头村村集体经济收入超 193
万元，年吸纳游客 28 万人次，旅游
收入达 3500余万元。

再过几个月，在云和县云坛乡
梅湾村，上海缘界体育文化集团投
资建设的户外运动基地即将对社会
开放。“以休闲运动为流量入口，努
力将更多城市资源导入乡村。”该集
团运营总监胡天宇介绍，“项目预计
每年能为当地引流 6.5万人次，营业

额可达 770余万元。”
让“沉睡”的乡村资源变身“聚

宝盆”，需要更开阔的视野、更创新
的思维和更包容的态度。具备这些
专业素养的乡村运营合伙人，立足
丽水山水生态、人文资源和产业特
色，发展创意农业、旅游文创、健康
养生等产业，培育研学、露营、旅拍、
乡村文艺活动等多元业态，打造一
个又一个乡村“爆款”产品。

今年，我市 33个重点村入选省
级首批支持名单，数量占全省近三分
之一。“我们要充分发挥重点村的带
动作用，通过‘以强带弱’‘联村共建’
等模式积极探索组团发展机制，以重
点村带动片区组团协调发展。”丽水
市农业农村局相关负责人说，开展乡
村运营合伙人招募，就是要以运营为
纽带，串起城乡要素流动的“黄金链
条”，全市域一盘棋，谋深做实“强城”

“兴村”“融合”三篇文章。
（下转第二版）

“黄金链条”何以链接城乡
——丽水乡村运营合伙人强村富民观察（中）


