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02城事·重点

阅读提示

端午那天到底能卖出多少张卷饼皮？耿菊红
没有仔细统计过，只知道要用上十几袋面粉，一袋
面粉五十斤，粗略估计，一天下来大约要卖出上万
张卷饼皮。

□ 记者 夏金地 通讯员 张婷

本报讯 近日，松阳县人民政府新闻办召开新闻

发布会，正式发布《“青松向阳”青年发展新政十条》

（以下简称“《新政》”）。这是松阳积极践行青年优先

发展理念，建设青年发展型县域的一项重要举措。

近年来，随着乡村振兴实践的深入推进，越来越

多的年轻人回归松阳、扎根松阳，松阳县财政每年安

排青年人才专项资金 6500万元，近 3年累计落实各项

青年奖补资金 8800 万元。2021 年回归大学毕业生超

3000人，去年青年流动“顺差”超 2000人。

基于松阳青年发展的基础条件，县域跨越发展的

现实需求，松阳县委县政府积极建设“青年发展型县

域”，围绕青年特点、青年需求、青年感受，制定《“青松

向阳”青年发展新政十条》，吸引各领域、各层级、各行

业青年集聚松阳、扎根松阳、服务松阳。

《新政》聚焦“乡村振兴”“共同富裕”“青年发展”

三大主题，制定“青松归、青松住、青松创、青松贷、青

松学、青松恋、青松育、青松养、青松玩、青松行”等十

条新政，创设“青松欢迎券”“青松安居券”“青松创业

券”“青松信贷券”“青松进步券”“青松幸福券”“青松

育儿券”“青松康养券”“青松畅玩券”“青松通行券”等

10 张“青松券”，为青年成长进步提供更多机遇、创造

更好环境，推动青年创新创造活力与县域创新创造活

力相互激荡、青年高质量发展和县域高质量发展相互

促进。

松阳发布《“青松向阳”青年发展新政十条》

□ 记者 俞文斌 通讯员 梁伟猛 文/图

端午渐近，越来越多的丽水人开始吃卷饼。府

前菜场经营了 20 多年的卷饼皮“老字号”、灯塔菜

场网红卷饼皮摊位⋯⋯这两天，记者跑了一圈丽水

各大菜场，发现卷饼已成丽水人舌尖上的最爱。

府前菜场卷饼皮“老字号”：
做卷饼皮20多年，老板娘能同时烙3张卷饼皮

说是“老字号”，其实府前这家卷饼皮摊位，并

没有招牌。但喜欢吃卷饼的丽水人都知道，这是丽

水少有的一年四季都在销售卷饼皮的摊位。

从府前菜场北门进入菜场，经过一家熟食店，在

销售豆芽摊位边上，记者找到了这处卷饼皮摊位。

店铺内 3个电炉摆成一排，老板娘耿菊红麻利地烙

着一张张卷饼皮，她的丈夫则在一旁帮忙打下手。

58 岁的摊主耿菊红和丈夫在府前菜场做卷饼

皮已有 20多年，她告诉记者，最早她只做端午前后

两个月的卷饼皮生意，而随着大家的日子越过越

好，平时吃卷饼的人也多了起来，于是她就全年都

售卖卷饼皮了。

如今端午临近，耿菊红夫妻俩越来越忙碌。天

没亮就要起床和面，凌晨 4点钟开始烙卷饼皮，5点

半开始就陆续有客人上门了。耿菊红告诉记者，经

过多年的经验积累，他们家的卷饼皮韧性十足、大

小均匀，咬起来还不粘牙，因此收获了大群粉丝。

令人叫绝的是，耿菊红可以同时烙 3 张卷饼

皮。一般的饼皮师傅，最多同时照顾两个炉子，烙

两张卷饼皮，再多，就手忙脚乱了。但耿菊红不同，

店里平时就摆着 3个炉子，生意好了，她就 3个炉子

一起烙。“这也没有什么秘诀，就是熟能生巧。”耿

菊红谦虚地说。

一年之中，卷饼皮师傅们最忙的就是端午节那

一天了，按照惯例，头一天晚上就要开始忙碌，一整

夜都不会停，如此才能稍稍满足一早来买卷饼皮顾

客的需求。

“忙的时候，我手上都是面，连电话都没时间

接。”耿菊红说，因为比较忙碌，她家摊位一般不接

受预订，买卷饼皮几乎都要排队，生意好的时候队

伍都得排到菜场外。

端午那天到底能卖出多少张卷饼皮？耿菊红

没有仔细统计过，只知道要用上十几袋面粉，一袋

面粉五十斤，粗略估计，一天下来大约要卖出上万

张卷饼皮。

灯塔菜场网红卷饼皮摊：
在外地的丽水人忘不了这口家乡味道

去年，温州小伙方尤献在丽水灯塔菜场一楼卖

卷饼皮的视频在网上爆火，他做的卷饼皮因此很受

欢迎。昨天下午，记者在灯塔菜场一楼找到了正忙

着烙卷饼皮的方尤献。由于生意忙碌，他的父亲也

在摊位上一起帮忙。

“这段时间生意非常不错⋯⋯”方尤献手里边

忙活着，边和记者搭话，只见他右手上面糊一甩一

抹，等到一面熟透后，左手拿着铲子铲起卷饼皮。

经过一年多时间的经验积累，方尤献烙卷饼皮的功

夫愈发精湛，同时用两个炉子做卷饼皮对他来说已

是驾轻就熟。

与耿菊红全年售卖卷饼皮不同，方尤献的摊位

是从 3月中旬开始做卷饼皮的。“端午临近，生意一

天比一天好。”方尤献告诉记者，遇上节假日或者

周末，卷饼皮的需求量会更大，有时候一天就能卖

出四五百斤卷饼皮，换算成张数，得有 5000 张左

右。“现在大家生活条件都好，喜欢吃的人想吃就过

来买，随时都能吃到。”

“买多少？8 元一斤。”一年多卷饼皮做下来，

方尤献还学会了一些丽水话，遇到年纪大的顾客还

特意用丽水话和其交谈。“有些老人家听不懂普通

话，丽水话方便，也显得亲切。”他说。

方尤献的父亲话不多，但看到儿子能专心做好

一件事情，生意红红火火，老人也是非常高兴。“我

爸爸虽然不做卷饼皮，但也是一个厉害的师傅。”方

尤献说，他做的卷饼皮所用的面糊就是父亲帮忙和

的，摊位上销售的炸粉干等卷饼配料，也是由父亲

帮忙制作。“卷饼皮这个生意也是个系统工程，需要

父子齐上阵。”方尤献笑着说。

除了线下销售，方尤献的卷饼皮还销往全国各

地。他告诉记者，几乎每天他都会接到从网上过来

的订单。不过，顾客主要是在外地的丽水人。“丽水

在外面做生意的人很多，到了端午节，他们都忘不

了这口家乡的味道！”

采访中，方尤献很快做完了一脸盆的面糊。趁

着父亲去和面的时间，他赶紧去休息一会。父亲和

好面后，他又再次忙碌了起来。

端午渐近，卷饼成丽水人舌尖上的最爱
网红卷饼皮摊一天卖出 5000 张，最火爆时有店铺能卖上万张

耿菊红在烙卷饼皮耿菊红在烙卷饼皮。。

方尤献的网红卷饼皮摊方尤献的网红卷饼皮摊。。


