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03城事·社区

阅读提示

“师生同菜同质同价”是丽水市民生实事项目之一，丽水市着眼教育优质均衡发展不
但要做到“一个都不能少”，更要做到“每一个都要好”，以“小食堂、大教育”和“小切口、大
民生”的理念，以推行“师生同菜同质同价”为抓手大力推动“学校食堂革命”，目前全市已
实现义务教育公办学校“师生同菜同质同价”全覆盖。

“师生同菜同质同价”是丽水市民生

实事项目之一，丽水市着眼教育优质均

衡发展不但要做到“一个都不能少”，更

要做到“每一个都要好”，以“小食堂、大

教育”和“小切口、大民生”的理念，以推

行“师生同菜同质同价”为抓手大力推动

“学校食堂革命”，目前全市已实现义务

教育公办学校“师生同菜同质同价”全覆

盖，本篇报道以遂昌县实施情况为例，我

市“师生同菜同质同价”民生实事受到师

生以及家长的点赞。

等级食堂覆盖率达到100%

新学期，遂昌实验小学迎来了新落

成的校园餐厅，至此该县完成了校园独

立食堂全覆盖，为学生营造了家园般的

就餐环境。

遂昌县学校餐厅的起步要追溯到

2005年 4月。记者了解到，当时，遂昌县
教育局就组织力量实施全县农村中小学

食宿改造项目，其中新建食堂项目 29
个。食宿改造项目历时三年共完成新建

食堂投资 1363万元，总面积为 17703平方
米。遂昌县财政在保障建设资金的同

时，还专门安排了 220多万元用于添置竣
工后的食堂餐桌、锅炉等内部设施，确保

了食宿工程建成后及时投入使用。

一手抓新建食堂，另一手抓改造提

升。2013年开始，遂昌又投入财政资金
6000多万元，给 7所有“历史难题”的城乡
学校办起了食堂。金岸小学的食堂就是

那时候建起来的。时任金岸小学校长的

黄瑞彪说，金岸小学是全县第一个实现

食堂电气化的学校。

也是在 2013年，遂昌同步提出了《遂
昌县学校食堂等级提升实施方案》。“这

一年的改造重点体现在设备的更新和观

念的进步上。”遂昌县教育局计财中心主

任叶锐回忆。在全国各地校园食堂还在

用柴灶、柴油灶的时候，遂昌就率先开展

了“柴改电”“煤改电”工作，并根据《浙江

省量化等级评定标准》，同步提出了学校

食堂等级创建工作方案，围绕场所环境、

设施设备等十二个加扣分项进行提升改

造。到 2015年，遂昌学校食堂已全面实
现电气化，并一次性修复了布局流程的

“硬伤”，B级食堂从 5所上升到了 22所。
今年，“食堂微改造”列入丽水市民

生实事项目，包括改造下水道、升级抽油

烟机、添置烤箱等 30个工程。目前，全县
列入微改造范围的 11所食堂均已完成改
造，共投入资金 425.91万元，A级食堂数
量也由最初的 2所增加到 16所，等级食
堂的覆盖率达到 100%。
“师生同菜同质同价”
涉及遂昌16755名师生

番茄炒蛋、大排、空心菜和紫菜汤，

还有一个苹果。这是遂昌县北界镇中心

小学学生苏敏的一顿中餐。苏敏津津有

味地吃完后，跑到一旁的加餐窗口，又点

了一份虾，标准餐加上加餐，一共 8元。
“加菜加饭不用另外付费。”班主任

楼芳波告诉记者。维持完学生秩序，楼

芳波也排到了队伍后面去点餐，点完餐

后，他就来到学生身边的空位入座吃

饭。他说，以前学生和老师在不同餐厅

就餐，老师的菜是另外烧的，学生也没得

选餐。这个转变发生在今年上半年，遂

昌县实施了市民生实事“师生同菜同质

同价”工程，取消了教师食堂、取消了教

师单独配餐，老师和学生每餐支付一样

的菜价吃一样的菜。

“师生同菜同质同价”涉及全县 26所
义务教育段公办学校 16755名师生。落
实“师生同菜同质同价”，建设“家园式”

餐厅，对校园厨师们的技能也是一大考

验。“有营养，又要有好味道，才能真正体

现‘家园式’餐厅的‘家园味’⋯⋯”为此，

遂昌县教育局利用暑假时间，紧锣密鼓

组织全县教育系统 96名校园厨师开展了
为期 8天的技能培训。培训内容涵盖食
堂健康菜系知识、菜肴装饰与美化、家乡

特色名菜制作与相关菜肴开发等内容，

通过理论课堂和实操练习相结合的形式

进行。最值得一提的是，此次培训不仅

提升了厨师们的烹饪技能，还有效推动

了校园食堂厨师的持证率，共有 76名学
员通过了中式烹调师中级操作技能考

核。

“众食安”APP
实时监控每一所学校

留样冰箱温度异常会报警，紫外线

自动启动消毒程序，餐具消毒由传感器

全程监控⋯⋯在叶锐的手机上，“众食

安”APP实时监控着全县的每一所学校，
餐饮安全的每一个细节都被记录在案。

他说：“我们还能从师生每日的刷卡点菜

数据中，分析不同菜谱的受欢迎程度以

及一周营养配比的科学性。”

2014年，遂昌县就开始了各校的“阳
光食堂”建设工作，到 2017年 28所学校
食堂醒目位置都统一设置了“阳光食堂”

显示屏，对原料清洗、切配、烹饪、专间、

预进间、餐具消毒等 6个点按需设置了探
头，进行实时视频监控，“阳光食堂”建设

率达 90%以上。
2016年，遂昌县就提出“阳光食堂”

的要求，对原料清洗、切配、烹饪、专间、

预进间、餐具消毒等 6个场地设置了探
头，对餐具消毒、紫外线空气消毒、冰箱

温湿度等五类场景实行智能化监测。

一方面数字赋能，另一方面开展“阳

光晾晒”。各校班委会成员可在线查看

孩子的一日菜单，配菜间、切菜间、炒菜

等区域动态一览无余，就连洗菜、配菜、

炒菜整个过程都能看得清清楚楚。

同时，市场监管部门实行“五阶段”

的双重监管，对学校食堂的管理台账、大

宗物品、农药残留、入库食材、经营单位

等进行量化评价。县纪委监委更是将

“探头”延伸至校园食堂各环节，校园食

材通过招标确立 3家供货商，实行分片区
统一配送，采购价格比市场价低许多，如

蔬菜价格下浮率为 40%，肉类的下浮率
为 20%。
“眼下，各校的‘家园式’餐厅在接受

师生们的检阅中将更具‘家园味’。暖

心、放心、清廉是各校‘家园式’餐厅的识

别码，只有经得起考验，才能真正凸显

‘家园式’餐厅的意义，为建设山区跨越

式发展重要窗口贡献力量。”遂昌县教育

局局长邱根松说。

记者 吕恺 通讯员 叶艳景

全市已实现义务教育公办学校“师生同菜同质同价”全覆盖

一顿好饭师生共享 民生实事大家点赞


